ENTRANTES STARTERS

Degustacion de ostras (3 unidades: natural,
ceviche, caviar)
Opster tasting (3 pieces: natural, ceviche, caviar)

Ostras (precio por unidad)
Opsters (price per piece)

Natural 5 | Ceviche 5 | Caviar

Ensalada verde (lechugas, tomate, pepino,
aguacate, maiz, zanahoria, cebolleta)

20

10

14

Green salad (lettuce, tomato, cucumber, avocado, corn.

carvot, spring onion)

Ventresca de bonito, carpaccio de tomate,
mozarella
Bonito tuna belly, tomato carpaccio, mozarella

Jamoén ibérico 100%
Iberian Ham 100% acorn-fed

Surtido de ibéricos 100% Bellota
Assortment of 100% acorn-fed Iberian Meats

Tabla de quesos del pais
Cheese board from the country

Salmén salvaje ahumado en casa
tomatitos asados, tdrtara trufada
Home-smoked wild salmon, roasted tomatoes,
truffled tartar sauce

Steak tartare, crema raifort, perlas de olivas
Steak tartare, horseradish cream, olive pearls

20

32

30

20

20

PESCADOS Y CARNES FISH & MEAT

‘ Txipiron a la brasa, patata panaderay
crema de cebolla
Grilled squid, roasted potatoes and onion cream

‘ Pata de pulpo, parmentier de patatay
puerros confitados
Grilled octopus, potato parmentier and confit leeks

‘ Sapito sobre cama de patata panadera
Monkfish over a bed of pan-roasted potatoes.

‘ Pescado del dia, eleccién de chef
Localfish, chefs choice

24

24

45€/kl

S/M

‘ Zamburifas a la brasa, vinagreta de limon 28

y emulsién de codium (6 unidades)
Grilled scallops, lemon vinaigrette and codium
emulsion (6 pieces)

Carpaccio de calabacin, burrata, ajo negro, 18
frutos secos
Zucchini carpaccio, burrata, black garlic, nuts

Nuestras croquetas de jamén ibérico (6 14
unidades)
Our iberian ham croquettes (6 pieces)

Sopa de pescados y mariscos del cantdbrico 18

Bay of biscay fish and seafood soup

Patatas deluxe, crema de panceta, yemay 12
queso Idiazabal
Potato wedges, cream of bacon, egg yolk, and idiazabal

cheese

Gambas de Huelva (12 unidades) 28
Huelva Prawns (12 pieces)

Verduras de temporada a la brasa, romescode 16
choriceros

Grilled seasonal vegetables, romesco sauce with

choriceros peppers

Pasta salteada, ldminas de trufa y salteadode 20
panceta ibérica

Sautéed pasta, truffle slices, and sautéed Iberian

pancetta.

‘ Coccién en Josper, parrilla de carbén vegetal.
Cooking in Josper, charcoal grill.

Canelon de rabo crujiente 20
Crispy oxtail cannelloni
Carrillera ibérica glaseada, verduras asadas 20

y cremoso de boniato
Glazed iberian pork cheek, roasted vegetables and

sweet potato cream

‘ Solomillo de vacuno, milhojas de patata de 28

Idiazabal y jugo de Tempranillo
Beef medallions, potatoes & cheese millefeuille,

red wine sauce

‘ Chuleta de vacuno madurada con su 68€/kl

guarnicion

Dry-aged beef chop with garnish

ENTRE PANES BETWEEN BREADS

Brioche de bogavante 22
Lobster brioche
Sandwich Club de pollo 16
Sandwich Club (chicken)

‘ Burger Black Angus, Idiazabal, bacon, tomate, cebolla de Zalla 18

Black Angus Burger, Idiazabal cheese, bacon, tomato, onion

CAVIAR

La elegancia en diferentes formas, desde recetas

innovadoras hasta la pureza de las variedades mds exclusivas.

The elegance of caviar in various forms, from innovative recipes to the purity of the
most exclusive varieties, for an unforgettable delight.

Huevos fritos con caviar 24
Fried eggs with caviar

Caviar Oscietre 000 30g 98
Caviar Beluga 000 30g 144

NUESTROS POSTRES OUR DESSERTS

Torrija caramelizada, arena de pistacho verde y helado de jengibre 10
Caramelized french toast, green pistachio sand, and ginger ice cream

Milhojas de chocolate con sorbete de mango 10
Chocolate mille-feuille with mango sorbet

Tarta de queso al horno, frutos rojos y helado de canela 10
Baked cheesecake, red berries, and cinnamon ice cream
Surtido de sorbetes y helados caseros 10

Assortment of homemade sorbets and ice creams




